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SCICIIZiLAlla conferenza mondiale “Thefuture of Science” si discute di fame

esicurezza dei cibi. Il fallimento delle campagne di promozione di frutta e verdura

La qualita divita delle persone passa invece attraverso la disponibilita di alimenti sani

Antiossidanti naturali nei cibi
Pindustrianonsiimpegna

DAL 18 al 20 settembre si svolge a Venezia (Fondazione TR BABTIN®
Giorgio Cini, Isola di San Giorgio Maggiore) la decima

conferenza mondiale “The future of science”, organizzata o
dalla Fondazione Umberto Veronesiin collaborazione con
Fondazione Cini e Fondazione Silvio Tronchetti Provera. A
Pubblichiamo un estratto dell’intervento della ‘
professoressa Cathie Martin, della University of East Anglia.
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muovere la salute dei consumatori, spe-
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I'obesita in Europa eil conseguente svilup-
podimalattie cardiovascolari, diabetediti-
po 2 e tumori associati all'obesita, come
quelli al seno e alla prostata. Nonostante i
risultati del progetto abbiano avuto coper-
tura mediatica, la reazione delle aziende
alimentarinon éstataquella auspicata. Al-
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damentalmente conservatore delle azien-
dealimentariedéinoltrelegatoalfattoche
gli antociani sono ampiamente disponibili
nelle piante, offrendo quindi opportunita
limitate a livello di protezione della pro-
prietaintellettuale dei prodotti arricchiti.
Equindinecessario creare unnuovoam-
bito di ricerca scientifica che metta a con-
fronto i benefici apportati dai diversi fito-
nutrienti nel contrastare le malattie croni-
che.Inoltre, éfondamentalecomunicareai
consumatori i vantaggi per la salute ap-
portati da questi prodotti e promuoverne
la disponibilita, al fine di offrire la possibi-
lita di scegliere cibi pit sani e migliorarela
qualita della vita delle persone.
*John Innes Institute, UK
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